
 

 

GinTosa 
 

Libera interpretazione di gin alpino 
 

22 dicembre 2024 ..non c’è la 3-Tre, oggi è GinTosa day !  

 

 

È finalmente arrivato il giorno di GinTosa. Un progetto nato dalla collaborazione tra il mastro 

distillatore Enzo Leonardelli e gli amici del ristorante il Gallo Cedrone di Madonna di Campiglio. 

Insieme, Enzo e Marco hanno selezionato gli ingredienti per sviluppare una ricetta che racconti, 

attraverso gusto e olfatto, le straordinarie Dolomiti di Brenta.  

 

Il commento di Enzo: “Per creare GinTosa abbiamo usato ginepro trentino, pino mugo (gemme e fiori) 

e radice di genziana, che danno a questo distillato un tocco fresco, balsamico, resinoso e  

terroso”. 

 

Nell’attualità di un passaggio generazionale che coinvolge Alice, Giorgia e Lorenzo, i figli di  

Marco, prende forma il progetto dell’etichetta di GinTosa. Stupenda, è stata creata dall’art 

designer Marghe Menapace, seguita nel lavoro da Alice. Ragazze vincolate da quella amicizia che 

nasce sui banchi di scuola e dura, indissolubile, tutta la vita.  

 

La voce di Marghe: “un’etichetta a trazione femminile, un nome - GinTosa - che evoca la vibrante 

skyline delle Dolomiti. Il rosa delicato che suggerisce il tramonto, momento iconico del bere  

miscelato, ma anche l’alba, sigillo dei racconti della notte”.  

GinTosa è la massima espressione della montagna, del bosco e del sottobosco, che esalta la  

forza e la passione di un distillatore e di una famiglia di albergatori che scommettono sulla  

qualità e sul buon gusto. In vendita solo al Gallo Cedrone, no online. 

 

 

SMALL BATCH 200/200      LONDON DRY GIN                    MADE IN DOLOMITES 


